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Degustazione
Itinerante nel
Distretto di Via

Eustachi: Un Viaggio
Enogastronomico con
Terre di Sarizzola

Immagina una serata in cui il buon vino e la gastronomia di
alta qualità si incontrano nel cuore di Milano. Se sei un
appassionato di vini e cerchi un’esperienza unica, non puoi
perderti  la  degustazione  itinerante  nel  distretto  di  Via
Eustachi. Questo evento esclusivo, organizzato da EustachiOra,
ti  porterà  alla  scoperta  di  tre  straordinari  locali  dove
potrai  assaporare  eccellenti  vini  e  deliziose  specialità
culinarie.  L’azienda  agricola  Terre  di  Sarizzola  sarà  la
protagonista di questa esperienza, offrendo una selezione dei
suoi migliori vini.
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Chi è eustachiOra?
EustachiOra è una vivace comunità di residenti e commercianti
del  distretto  di  Via  Eustachi,  dedicata  a  promuovere  la
cultura,  l’enogastronomia  e  la  vitalità  della  zona.  Con
iniziative e eventi mirati, eustachiOra si impegna a creare un
senso  di  comunità  e  a  valorizzare  le  eccellenze  locali,
rendendo Via Eustachi una destinazione imperdibile per chi
cerca esperienze autentiche e coinvolgenti a Milano.

Prima  Tappa:  Bubu  –  Via  Bartolomeo
Eustachi, 16
La  tua  serata  inizia  da  Bubu,  un  locale  accogliente  e
raffinato situato in Via Bartolomeo Eustachi, 16. Qui, sarai
accolto con un calice di Mandorli, un vino bianco prodotto da
uve  Favorita  del  2022.  Questo  vino  fresco  e  aromatico  è
l’ideale per aprire il palato e prepararti alle delizie che ti
aspettano. L’atmosfera intima di Bubu, combinata con il gusto
fruttato  e  leggermente  minerale  del  Mandorli,  rappresenta
l’inizio perfetto per questa avventura enogastronomica.

Seconda  Tappa:  Sapori  Solari  –  Via
Stoppani, 11
Proseguendo il tuo viaggio, ti sposterai verso Sapori Solari
in Via Stoppani, 11. Questo locale è rinomato per le sue
selezioni di salumi e formaggi artigianali, che si sposano
alla  perfezione  con  il  Derthona,  un  vino  ottenuto  da  uve
Timorasso del 2021. Il Derthona è un vino bianco complesso e
strutturato, con note di frutta matura e una piacevole acidità
che  ne  esalta  la  freschezza.  Mentre  degusti  questo  vino,
potrai  apprezzare  i  sapori  intensi  dei  prodotti  locali
proposti  da  Sapori  Solari,  in  un  connubio  di  sapori  che
esalterà i tuoi sensi.



Terza  Tappa:  Polpetta  D.O.C  –  Via
Bartolomeo Eustachi, 8
La serata culmina a Polpetta D.O.C, situato in Via Bartolomeo
Eustachi, 8. Qui, ti verrà servito il Biancornetto Derthona,
un altro capolavoro di Terre di Sarizzola, ottenuto sempre da
uve  Timorasso,  ma  della  vendemmia  2020.  Questo  vino  si
distingue per la sua eleganza e profondità, con sentori di
miele, spezie e un finale lungo e persistente. A Polpetta
D.O.C, potrai gustare specialità gastronomiche creative che si
abbinano perfettamente con il Biancornetto, rendendo questa
tappa un’esperienza indimenticabile.

Conclusione
La degustazione itinerante nel distretto di Via Eustachi è
un’opportunità imperdibile per tutti gli amanti del buon vino
e  della  buona  tavola.  Grazie  a  Anamcommunication  con
eustachiOra e all’azienda agricola Terre di Sarizzola, potrai
scoprire  vini  di  eccellente  qualità  in  tre  locali  unici,
ognuno  dei  quali  offre  un’esperienza  sensoriale  diversa  e
affascinante. Non perdere l’occasione di vivere questa serata
speciale, dove ogni calice racconta una storia di passione e
tradizione vitivinicola. Prenota il tuo posto e preparati a un
viaggio enogastronomico che lascerà il segno.

Di Geco Gaudenzio

 

dal 8 al 16 luglio – per farvi vivere un
viaggio nelle Terre di Sarizzola:
3 tappe, 3 locali, 3 vini per

scoprire la storia e le particolarità



dell’azienda Cantina del Rèbene

DEGUSTAZIONE ITINERANTE 3
calici + 1

15,00 euro per persona

tre calici + 1 da consumare come
più vi aggrada in un’unica giornata

o in più giornate. (Fino a
esaurimento scorte)

LA DEGUSTAZIONE:

1 TAPPA – Bubu – Via Bartolomeo Eustachi, 16 – MANDORLI
da uve Favorita 2022
2 TAPPA – Sapori Solari – Via Stoppani, 11 –  DERTHONA
da uve Timorasso 2021
3 TAPPA – Polpetta D.O.C – Via Bartolomeo Eustachi, 8 –
BIANCORNETTO Derthona da uve Timorasso 2020

 

REGOLAMENTO:
– Le pre-iscrizioni sono IMPEGNATIVE
– I proponenti declinano ogni responsabilità per danni di
qualsiasi natura a persone e/o cose.

https://www.goditilavita.it/contatti/


– I prezzi espressi sono da considerarsi sempre PER PERSONA
(salvo diversa indicazione)

 

 

Contributo in liberalità di 0,15 centesimi di euro al giorno
per l’annualità, per l’scrizione al Club di Gaudenzio e per
nucleo  famigliare  (oppure  0,07  centesimi  di  euro  per  i
singoli)  CLICCA  per  connetterti  e  avere  tutti  i  vantaggi
riservati agli iscritti

Tutte le info le trovi sul “Chi Siamo” alla sezione “FAQ”

 

 

– Vuoi una video intervista su misura per il tuo esercizio o
solo  per  far  conoscere  e  condividere  la  tua  passione?
Gaudenzio  ha  tantissimi  amici  a  cui  piaceresti.
– Cerchi idee per il tuo tempo libero?– Non trovi il tuo
spettacolo o concerto?
– Vuoi trovare ciò che cerchi ad un prezzo “esclusivo” per te
e tutti i tuoi amici?
– Vuoi un pacchetto tutto incluso: viaggio, biglietto, hotel?

Chiedilo a Gaudenzio: info@goditilavita.it
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