Agua Loca Milano: sushi
caraibico e fiesta di sapori
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Cari amici buongustai, siete pronti a scoprire un angolo di
Caraibi nel cuore di Milano? Se non avete ancora provato Agua
Loca, dovete assolutamente rimediare! Nato dall’unione di un
imprenditore catanese e un sushiman venezuelano, questo locale
in via Amatore Sciesa € una vera festa per il palato: unisce
il meglio della cucina giapponese e messicana, reinterpretate
con il tocco italiano dei nostri cinque chef che sanno come
mixare sapori e consistenze per rendere ogni boccone
un’esperienza unica.

Una cucina fusion firmata da cinque
chef

I1 team di cinque chef di Agua Loca & il cuore pulsante della
cucina: tre esperti in piatti giapponesi e due in specialita
messicane. La loro sinergia €& un viaggio tra mondi culinari
che combinano pesce crudo e spezie tropicali, ma anche tacos e
burritos reinterpretati con ingredienti freschissimi e
originali. Il risultato? Una fusione che porta sushi, tempura
e ceviche a incontrare sapori caraibici in un mix che lascia
senza fiato.
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IT menu: sushi, tacos e sapori
esotici

Abbiamo avuto il piacere di assaporare alcune delle loro
specialita, e ogni piatto si e rivelato una vera sorpresa. Tra
le proposte piu intriganti del menu troviamo:

= Crazy Roll: sushi tempura fritto, per chi ama il
contrasto tra croccantezza e freschezza tropicale.

= Orgasmic Roll: una combinazione sensazionale di pesce
fresco e frutta esotica, un’esperienza da provare per
chi ama i contrasti dolce-salato.

= Forever Young: un roll dal gusto delicato e fresco, per
chi preferisce sapori leggeri ma intensi.

= Burritos e Tacos: un omaggio alla cucina messicana,
arricchito da spezie caraibiche e reinterpretato in
chiave giapponese.

- Poke bowls: ideali per chi cerca un piatto fresco e
bilanciato, con ingredienti esotici che aggiungono un
tocco speciale a ogni boccone.

Oltre ai piatti principali, il menlu e arricchito da cocktail
tropicali preparati con rum e frutta fresca, pensati per
accompagnare e completare ogni portata con note vivaci e
dissetanti. La combinazione di questi drink con i piatti crea
un’'esperienza unica che trasporta i sensi in terre lontane.

Juana La Loca: 1l logo che racconta
una storia

Il simbolo di Agua Loca e Juana La Loca, un’immagine che
racchiude l’essenza del locale: con una corona che richiama 1la
Trinacria siciliana, simbolo dei tre promontori dell’isola, e
un cesto di frutta tropicale, Juana incarna 1l’unione tra
Sicilia e Caraibi. Questa figura iconica rappresenta la
passione per la scoperta e il gusto per l'esotico, che ogni
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piatto di Agua Loca riflette alla perfezione. 0gni ricetta
porta con sé un po’ dello spirito avventuroso di Juana, unendo
ingredienti lontani per creare un mix di sapori travolgente e
inaspettato.

Atmosfera festosa e filosofia
“TLoca”

L’atmosfera da Agua Loca e perfetta per chi cerca una serata
diversa: luci soffuse, colori vivaci, musica latina e un
ambiente che trasporta ai tropici. Il locale, oltre a essere
ideale per una cena con amici, & perfetto per chi desidera
sorprendere con un’esperienza culinaria in un contesto
divertente e accogliente. E impossibile non farsi conquistare
dall’'atmosfera festosa, che invita a lasciarsi andare e a
godersi la serata in pieno stile “loca”.

Perché Agua Loca e un’esperienza unica

Se siete in cerca di un’esperienza fuori dagli schemi, Agua
Loca ¢ la destinazione giusta: cinque chef pronti a stupire
con piatti che mescolano il meglio delle cucine giapponese e
messicana, un ambiente che profuma di festa e un logo che
racconta una storia di scoperta e passione per il gusto. Un
ristorante che sa portare un pezzo di tropici a Milano e
trasformare ogni cena in un momento di pura gioia e allegria.

Siete pronti per una serata all’insegna dei sapori e del
divertimento? Allora, preparatevi a una fiesta di sapori e
lasciatevi conquistare da Agua Loca! Questo locale unico sapra
trasportarvi in terre lontane con il suo mix di sapori audaci,
atmosfera festosa e una cucina che celebra l’unione di culture
diverse. Non perdete 1l'occasione di provare un’'esperienza che
rende ogni serata memorabile.

Di: Geco Gaudenzio
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Contributo in liberalita di 0,15 centesimi di euro al giorno
per l’annualita, per l’scrizione al Club di Gaudenzio e per
nucleo famigliare (oppure 0,07 centesimi di euro per i
singoli) CLICCA per connetterti e avere tutti i vantaggi
riservati agli iscritti

Tutte le info le trovi sul “Chi Siamo” alla sezione “FAQ”

CLICCA e ISCRIVIT]? h

-

— Vuoi una video intervista su misura per il tuo esercizio o
solo per far conoscere e condividere la tua passione?
Gaudenzio ha tantissimi amici a cui piaceresti.

— Cerchi idee per il tuo tempo libero?-— Non trovi il tuo
spettacolo o concerto?

— Vuoi trovare cio che cerchi ad un prezzo “esclusivo” per te
e tutti i tuoi amici?

— Vuoi un pacchetto tutto incluso: viaggio, biglietto, hotel?

Chiedilo a Gaudenzio: info@goditilavita.it
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